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Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Lisans Programi, mutfak sanatlari ve yiyecek
hizmetlerinde profesyonel bir kariyer edinmek isteyen 6grenciler igin tasarlanmistir.
Restoran Yonetimi ile bltlinlesen ve dort yillik olan bu program, Tirkiye’de bir ilktir.
Mutfak sanatlari lzerine temel dersler ile saglam bir altyapi olusturan program, ileri
gastronomi tekniklerini iceren dersler ile zenginlesmekte ve ardindan 6grencileri
restoran yonetimi ile tanistirmaktadir. Dort yillik akademik egitimleri siirecinde,
ogrencilerimiz diinya mutfaklarinin tim sirlarini 6grenip, edinmis olduklari teorik
bilgilerini ¢esitli uygulama derslerinde pratige donustiirerek deneyim kazanma firsati
bulacaklardir.

Bu programi basariyla tamamlayan o6grenciler, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
alaninda Lisans derecesi (Bachelor of Arts in Gastronomy and Culinary Arts) ve ‘Le
Cordon Bleu International’ sertifikasi almaya hak kazanmaktadirlar.

Bu program, lisans seviyesinde 6grenim veren bir programdir.

"Ozyegin Universitesi Lisans Egitim Ogretim Yénetmeligi" ve “ingilizce Hazirhk
Programi_Egitim ve Ogretim Yonetmeligi”’ 6grencilerin tabii oldugu kurallari
belirlenmektedir. Mezuniyet icin kazanilmasi gereken minimum AKTS, 240’dir.
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari lisans programina 6n kayit ve yetenek sinavlari ile
dgrenci kabulii, Ozyegin Universitesi Uygulamali Bilimler Yiiksekokulu Gastronomi ve
Mutfak Sanatlari Yonergesi cergevesinde yapilir.

Lisans diploma programlarina yeni kayit yaptiran 6grenci; daha énce kayith oldugu
ylksekogretim kurumunda alip basardigi derslerden, kabul edildigi lisans diploma
programindaki ylkimliliklerinin yerine saydirmak amaciyla muafiyet isteginde
bulunabilir. Baska bir kurumda alinan dersin iceriginin, OZU ‘de verilen dersin
icerigine uygun olmasi ve ilgili yiksekokul muduarlGgl tarafindan onaylanmasi
durumunda, 6grenci bu dersten muaf tutulabilir.

Sinavlar, 6lgme ve degerlendirme "Ozyegin Universitesi Lisans Egitim Ogretim
Yonetmeligi" esas alinarak yiritilir. Ogrencinin dersteki basari durumu; dersin
doénem ici sinav ve calismalari, varsa devam durumu ile donem sonu sinav sonuglarina
gore, ilgili 6gretim elemani tarafindan belirlenir. Ogrencilere aldiklari her ders igin,
akademik takvimde belirtilen siireler icinde, donem sonu basari notlarindan biri ilgili
o0gretim elemaninca takdir

Tam zamanli lisans 6gretimidir.

Bu programdan mezun olabilmek igin 6grencilerin; 68retim programlarinda belirlenen
tim derslerden en az D/S notu alarak minimum 240 AKTS kredisinden basaril
olmalari; 4.00 Gzerinden en az 2.00 Genel Not Ortalamasina sahip olmalari; ikinci ve
Uglnci akademik yillarinin yaz donemlerinde 75’er is glinl calisarak, toplam 1200
saatlik zorunlu stajlarini tamamlamalari gerekmektedir.

Bolimimiizin mifredati sektorel derslerin yanisira ekonomi, pazarlama, insan
kaynaklari, isletme, muhasebe, istatistik, finans gibi derslerle zenginlestirilmistir. Bu
baglamda mezunlarimiz bes yildizli bir otelin yiyecek igecek bolimu ile ilgili herhangi
bir departmaninda galismaya baslayip genel midirlige kadar uzanan bir kariyer
planlamasi yapabilecekleri gibi, ileride kendi restoranlarini kurabilirler ya da kurumsal
restoran zincirlerinde yoneticilik yapabilirler.

Bu programdan mezun olan 6grenciler, lisansistli programlarda 6grenim gérmek
Uzere basvuruda bulunabilirler. Mezunlarimiz yaygin olarak isletme (MBA), turizm
isletmeciligi, ekonomi alanlarinda master — lisans Usti egitimine devam edebilirler.
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